
C A T Á L O G O  2 0 2 6

Catering que tus
invitados recordarán
Tablas, bocados, boxes y servicios en directo para bodas, empresas y
celebraciones en Barcelona.

E V E N T S  &  G A S T R O N O M I C  E X P E R I E N C E S B A R C E L O N A



B I E N V E N I D O S  A  T H Y M E

Producto de
proximidad,
montado a mano el
mismo día
Somos un catering de autor en Barcelona.
Preparamos cada pedido por encargo, con

producto fresco y el cuidado de un restaurante,

para que tú solo tengas que disfrutar de tus

invitados.

En este catálogo encontrarás nuestras tablas para
compartir, los bocados salados y dulces, las boxes para
eventos, la barra de bebidas y los servicios en directo. Todo
se puede combinar y adaptar a tu celebración.

100 €
Pedido mínimo

2 días
hábiles de antelación

BCN
y alrededores

<24 h
respuesta a tu presupuesto
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T A B L A S  P A R A  C O M P A R T I R

Para el centro de la mesa
Montadas a mano el mismo día de la entrega, listas para servir.

LA MÁS PEDIDA

P A R A  2  P E R S O N A S

Tabla Mixta THYME
Embutido, queso, encurtidos y frutos: la firma de la
casa.

Salami y chorizo curado en rosetón · Jamón curado · Queso brie ·
Queso curado de oveja · Encurtidos caseros · Aceitunas · Miel de
flores · Mermelada casera · Picos y crackers

42 €
21 € / persona LÁ GL SU

T H Y M E

FAVORITA DE LA CASA

P A R A  2  P E R S O N A S

Tabla Ibérica
Jamón 100% ibérico de bellota
cortado a cuchillo y embutidos

de bellota.

38 €
19 € / persona GL LÁ

VEGETARIANO

P A R A  2  P E R S O N A S

Tabla de Quesos
Quesos artesanos, crackers,
mermelada casera y frutos

secos tostados.

32 €
16 € / persona LÁ GL FS

T H Y M E

VEGETARIANO

P A R A  2  P E R S O N A S

Tabla Dulce
Quesos azules, miel, higos,
chocolate negro y frutos rojos.

26 €
13 € / persona LÁ FS

T H Y M E

SIN LÁCTEOS DISPONIBLE

VEGETARIANO

P A R A  2  P E R S O N A S

Tabla Vegetal
Hummus casero, encurtidos,

vegetales de temporada y
quesos veganos.

28 €
14 € / persona SÉ GL
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T A B L A S  P A R A  G R U P O S

Cuando la mesa es grande
Formatos pensados para compartir entre más personas, o una tabla para cada invitado.

P A R A  4  P E R S O N A S

Tabla selección gourmet de ibéricos
Nuestra selección premium de ibéricos de bellota, para
compartir.

Jamón ibérico de bellota · Lomo ibérico · Chorizo y salchichón
ibéricos · Queso curado · Picos y regañás

68 €
17 € / persona GL LÁ

P A R A  4  P E R S O N A S

Tabla Mediterránea
Pan artesano del día, jamón, quesos, higos y fruta
fresca.

Pan artesano del día · Jamón curado · Quesos variados · Higos ·
Fruta de temporada · Aceite de oliva virgen extra · Frutos secos

58 €
14,5 € / persona GL LÁ FS

PIEZA CENTRAL

D E  1 5  A  3 0  P E R S O N A S

Torre THYME de 3 pisos
Tres niveles de embutidos, quesos y fruta: la pieza
central de tu celebración.

Jamón curado · Embutidos variados · Quesos curados y tiernos ·
Fruta de temporada · Crackers y picos · Frutos secos

Precio a consultar GL LÁ FS

P O R  I N V I T A D O

Tablas individuales con flores
Una tabla por invitado, con flores comestibles de

temporada.

Quesos madurados · Embutido cortado fino · Fruta de temporada ·
Flores comestibles · Crackers

Precio a consultar LÁ GL
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T A B L A  B O X

Nuestras tablas, en formato caja
Para eventos y celebraciones: se entregan listas para poner en el centro de la mesa, sin
emplatar. Adaptamos la selección a alergias o intolerancias.

VEGETARIANO

7 0 0  G  ·  V E G E T A R I A N A

Tabla de quesos
variados

Una tabla solo de quesos, de los
más suaves a los de carácter,
con crackers, picos, frutos secos
y fruta fresca.

48 €
24 € / persona LÁ GL FS

LA MÁS PEDIDA

7 0 0  G

Tabla mixta de quesos
y embutidos

Nuestro formato más
equilibrado: quesos y embutidos
repartidos por toda la tabla, con
encurtidos, frutos secos y fruta.

50 €
25 € / persona LÁ GL SU

5 0 0  G

Tabla selección
gourmet de ibéricos
Protagonismo para los ibéricos:
jamón, lomo y embutidos
curados cortados finos, con un

punto de queso y fruta.

58 €
14,5 € / persona GL LÁ

¿Cuántas necesito? Dinos cuántos sois y qué tipo de evento es, y te recomendamos formatos y cantidades para que
no sobre ni falte.
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B O C A D O S  S A L A D O S

Para picar de pie
Perfectos para cócteles, aperitivos y celebraciones. Precios por bandeja.

1 2  U N I D A D E S

Mini burgers gourmet
Pan brioche, ternera, queso curado y cebolla
caramelizada.

Pan brioche · Carne de ternera · Queso curado · Cebolla
caramelizada · Salsa de la casa

36 €
6 € / persona GL LÁ HU MO SÉ

2 4  U N I D A D E S

Surtido de croquetas caseras
Cremosas por dentro, crujientes por fuera. Receta de
siempre.

Bechamel casera · Jamón ibérico · Pollo asado · Setas de
temporada · Pan rallado · Huevo

30 €
3,75 € / persona GL LÁ HU

1 2  U N I D A D E S

Mini pulgas de jamón
Pan de cristal, tomate y jamón curado cortado fino.

Pan de cristal · Tomate · Aceite de oliva virgen extra · Jamón
curado

32 €
5,33 € / persona GL

VEGETARIANO

1 2  U N I D A D E S

Mini pulgas de queso
Queso curado de oveja, aceite de oliva y un toque de
membrillo.

Pan · Queso curado de oveja · Membrillo · Aceite de oliva virgen
extra

28 €
4,67 € / persona GL LÁ
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D U L C E S  Y  C O F F E E  B R E A K

La pausa que se nota
Bollería mini horneada el mismo día. Bandejas de 12 unidades.

VEGETARIANO

1 2  U N I D A D E S

Mini donuts de
chocolate
Esponjosos y bañados en

chocolate.

18 €
3 € / persona GL HU LÁ SO

VEGETARIANO

1 2  U N I D A D E S

Mini napolitanas
Hojaldre de mantequilla relleno
de chocolate.

18 €
3 € / persona GL LÁ HU SO

VEGETARIANO

1 2  U N I D A D E S

Mini gofres con Nutella
Gofre recién hecho con crema de
avellanas y fruta.

20 €
3,33 € /
persona

GL LÁ HU FS

SO

VEGETARIANO

1 2  U N I D A D E S

Mini croissants
De mantequilla, dorados y
crujientes.

16 €
2,67 € / persona GL LÁ HU

VEGETARIANO

1 2  U N I D A D E S

Mini magdalenas
Receta casera con un toque de
limón.

14 €
2,33 € / persona GL HU LÁ

“Mañanas de trabajo,
formaciones y
desayunos de empresa:
lo combinamos con
nuestros bocados
salados en la Coffee
Break Box.”

V E R  P Á G I N A  0 8
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B O X E S  P A R A  E V E N T O S

Todo resuelto en una caja
Elige productos sueltos o pídenos la caja completa: dinos cuántos sois y te preparamos las
cantidades justas.

PARA JORNADAS Y REUNIONES

Coffee Break Box
Dulce y salado para pausas, formaciones, jornadas y
reuniones.

Q U É  I N C L U Y E

Precio según asistentes GL LÁ HU FS SO

PARA CÓCTELES Y EVENTOS

Cocktail Box
Picoteo y tablas para cócteles y eventos de pie, con la opción

de sumar servicios en directo.

Q U É  I N C L U Y E

Precio según asistentes GL LÁ HU FS MO SÉ

Mini donuts de chocolate

Mini napolitanas

Mini gofres con Nutella

Mini croissants

Mini magdalenas

Mini pulgas de queso

Mini pulgas de jamón

Mini burgers gourmet

Surtido de croquetas
caseras

Tabla de Quesos

Tabla Mixta THYME

Tabla selección gourmet
de ibéricos
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B A R R A  D E  B E B I D A S

Para brindar
Se entregan junto con tu catering. Si nos lo indicas, te las llevamos frías.

Refrescos, agua y cerveza
P R E C I O  P O R  U N I D A D

Zumos 1,90 €

Coca-Cola / Zero 2,00 €

Fanta / Sprite 2,00 €

Agua con / sin gas 1,50 €

Cerveza Estrella 2,30 €

Vinos y cavas
P R E C I O  P O R  B O T E L L A

Vino tinto reserva 18 €

Vino blanco Albariño 20 €

Cava Codorníu N.P.U. 18 €

Cava Juvé & Camps 20 €

M A R I D A J E

Maridaje de vinos
Tres copas seleccionadas para acompañar tus tablas. Blancos y
cava entre 6 y 8 °C; tintos a 16 °C.

18 €
por persona SU
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01 Barra de bebidas con bartender
Coctelería clásica y de autor, con y sin alcohol.

S E R V I C I O  E N  D I R E C T O

02 Cortador de jamón
Jamón cortado a cuchillo delante de tus invitados.

S E R V I C I O  E N  D I R E C T O

03 Show cooking de risotto de ceps
Risotto cremoso preparado al momento en tu evento.

S E R V I C I O  E N  D I R E C T O

LÁ

04 Chef y camareros a domicilio
Cenas privadas para grupos reducidos, con menú a medida.

C E N A S  P R I VA D A S

Precio a consultar. Cada servicio se cotiza según el número de invitados, la duración y el lugar del evento. Escríbenos
y te pasamos presupuesto sin compromiso.

S E R V I C E  P R E M I U M

Servicios en directo
Profesionales trabajando delante de tus invitados. Se suman a cualquiera de nuestras
boxes o al catering completo de tu evento.
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I N F O R M A C I Ó N  Ú T I L

Alérgenos y cómo pedir

01
Escríbenos
Cuéntanos fecha,
número de personas,
lugar y qué te apetece.
Por WhatsApp o email.

02
Te enviamos la
propuesta
En menos de 24 h, con
cantidades
recomendadas y precio
cerrado.

03
Lo preparamos
Por encargo, con 2 días
hábiles de antelación,
montado a mano el
mismo día.

04
Entrega o
servicio
Te lo llevamos listo para
servir en Barcelona y
alrededores, o lo
servimos en tu evento.

Leyenda de alérgenos
Cada producto indica sus alérgenos con estas abreviaturas, según los 14 alérgenos de declaración obligatoria. Si tienes
alguna alergia o intolerancia, dínoslo al hacer el pedido y adaptamos la selección.

GL Gluten CR Crustáceos HU Huevo PE Pescado

CA Cacahuete SO Soja LÁ Lácteos FS Frutos secos

AP Apio MO Mostaza SÉ Sésamo SU Sulfitos

AL Altramuces ML Moluscos

Condiciones

Pedido mínimo de catering: 100 €.

Encargos con un mínimo de 2 días hábiles de antelación.

Entrega en Barcelona y alrededores.

Servicios en directo y boxes completas: precio según número de asistentes.
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¿Hablamos de tu evento?
Te respondemos en menos de 24 horas con una propuesta a medida.

WH AT S A P P +34 607 864 393

E M A I L thyme.catering@outlook.es

WE B andreuufl.github.io/THYME

I N S T A G R AM @benditatabla_gourmet

T H Y M E  E X P R E S S  C A T E R I N G B A R C E L O N A  Y  A L R E D E D O R E S


